




APPETIZERS
Tzatziki 

Yoghurt with cucumber,garl ic,ol ive oil , dil l  -  6,00

Spicy feta dip 
Creamy feta with spicy peppers & olive oil - 6,00

Bruschetta with anchovy, tarama spread, & herbs - 7,50

Naxos fr ied hand - cut potatoes potatoes - 6,00

Naxos saganaki 
Fried cheese from Naxos , golden & crispy - 8,00

Fluffy omelet with Naxos potatoes & Naxos Gruyère - 9,00

Bouyourdi with feta 
Peppers, red sauce, onions, feta cheese - 8,00

Baked giant beans
Oven baked beans in tomato sauce with herbs - 6,00

Chickpea hummus
Creamy chickpeas sauce made with tahini & olive oil - 7,00

Zucchini Fritters 
Fried zucchini patties with herbs & cheese - 7,50

Shrimp saganaki 
Shrimps sautéed in tomato sauce, peppers & feta - 8,00

Feta wrapped in crispy phyllo pastry, drizzled with honey & sesame seeds - 8,00

Gril led vegetables with Haloumi
Eggplant, 3 kind of peppers, Haloumi & balsamic sauce - 7,50

Octopus in Vinegar 
Tender boiled octopus marinated in red wine vinegar & olive oil - 9,00

SALADS
Greek Salad – 9.00

Tomato, cucumber, green pepper, onion, ol ives,  
choice of xinomizithra or feta, oregano, olive oil .

Dakos with xinomizithra or feta – 10,00
Barley rusk, chopped tomatoes, ol ive oil , capers, 

oregano, choice of xinomizithra or feta.

Mixed green salad with gri l led halloumi & orange vinaigrette - 10,00
Mixed greens, gri l led halloumi cheese,  

orange vinaigrette, cherry tomatoes, walnuts . 



MAIN
Moussaka* – 12,00

Traditional Greek dish with layers of eggplant, minced meat, potatoes, & béchamel sauce

Pastitsio* – 12,00
Greek style baked pasta with minced meat & creamy béchamel sauce

Spaghetti Bolognese – 11,00 / 8,00 (Kids’ portion)
Pasta with minced meat in a rich tomato sauce

Spaghetti Neapolitan – 9,00 / 7,00 (Kids’ portion)
Pasta with tomato sauce & spices, simple & classic

Classic Beef Burger - 12,00
Juicy 100% beef patty in a soft bun with cheese, fresh tomato, iceberg and sauce

Orzo with shrimps – 14,00
Creamy orzo pasta cooked with shrimp & aromatic herbs

Orzo with vegetables – 11,00
Greek orzo pasta, with seasonal vegetables, in a light tomato or olive oil base

Risotto with mushrooms & truffle oil – 13,00
Creamy risotto with assorted mushrooms & a touch of truffle oil

Steamed mussels with mustard sauce – 16,00
Fresh mussels steamed & served in a tangy mustard cream sauce

Shrimp Spaghetti - 18,00
Pasta with sautéed shrimp in a rich tomato, garlic, & white wine sauce

GRILLED 

Grilled lamb chops from Naxos, seasoned with salt, pepper, oregano, olive oil - 15,00

Beef Patties - Ground beef, onion, parsley, breadcrumbs, olive oil, seasoning - 12,50

XL Pork Chop seasoned with salt, pepper, oregano, olive oil - 18,00

Traditional pork sausage from Naxos, with herbs and spices, lightly smoked - 9,00

Grilled chicken breast fillet, marinated - 10,00

Kebab - Spiced patties of ground beef & lamb - 11,50

Sea Bream with boiled vegetables, served with seasonal boiled vegetables - 17,00

Sea Bass Fillet with grilled Vegetables - 18,00

*Available in vegetarian version
** Grilled meats are served with Naxos fries

***Bread 3 euros / person



DESSERTS

Orange pie - 8.00

Greek syrup cake made with phyllo and infused with orange flavour

Greel ravani - 7.00

Sweet sponge cake soaked in an aromatic syrup

Panna cotta with strawberry sauce - 7.00

Fruit salad with yogurt, honey & walnuts - 12.00

Ice cream - 3.00 / scoop



ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Τζατζίκι - 6,00

Τυροκαυτερή - 6,00

Μπρουσκέτα με γαύρο, ταραμά & μυρωδικά - 7,50

Πατάτες τηγανητές Νάξου – 6,00

Σαγανάκι Νάξου – 8,00

Ομελέτα με πατάτα & γραβιέρα Νάξου – 9,00

Μπουγιουρντί (κρεμμύδι, πιπεριά, κόκκινη σάλτσα, φέτα)- 8,00

Γίγαντες γίαχνι – 6,00 

Χούμους (ρεβίθια, ταχίνι , ελαιόλαδο) – 7,00

 Κολοκυθοκεφτέδες – 7,50 

Φέτα τυλιχτή σε φύλλο με μέλι & σουσάμι - 8,00

Σαγανάκι γαρίδας (γαρίδες, σάλτσα ντομάτας, πιπεριά, φέτα)- 8,00

Ψητά λαχανικά με χαλούμι  

(μελιτζάνα, κολοκύθι, πιπεριές, χαλούμι, κρέμα βαλσαμικού) - 7,50

Χταπόδι ξυδάτο - 9,00

ΣΑΛΑΤΕΣ

Χωριάτικη  - 9,00

Ντομάτα, αγγούρι, πιπεριά, κρεμμύδι,  

ελιές, φέτα ή ξινομυζήθρα, ρίγανη, ελαιόλαδο

Ντάκος με Ξινομυζήθρα ή Φέτα - 10,00

Παξιμάδι, ντομάτα, κάπαρη, ελαιόλαδο, ρίγανη 

Πράσινη σαλάτα ανάμεικτη με ψημένο χαλούμι  

& vinaigrette πορτοκάλι - 10,00

Μαρούλι, ρόκα, χαλούμι, λόλα, καρύδια, ντοματίνια



ΚΥΡΙΩΣ
 

Μουσακάς*- 12,00
Μελιτζάνες, πατάτες, κιμάς, κολυκύθια, ντομάτα, μπεσαμέλ 

Παστίτσιο* - 12,00
Μακαρόνια, κιμάς, μπεσαμέλ

Μακαρόνια μπολονέζ - 11,00 / 8,00 παιδική μερίδα
Μακαρόνια, κιμάς

Μακαρόνια ναπολιτάνα - 9,00 / 7,00 παιδική μερίδα
Μακαρόνια, κόκκινη σάλτσα 

Classic burger - 12,00
Μπιφτέκι μοσχαρίσιο, ψωμάκι, τυρί , φρέσκια ντομάτα, iceberg, σως

Κριθαρότο με γαρίδες - 14,00
Κριθαράκι, γαρίδες, πιπεριές, κόκκινη σάλτσα

Ριζότο με μανιτάρια & λάδι τρούφας - 13,00
Ρύζι, μανιτάρια, κρέμα μανιταριών, λάδι τρουφας, παρμεζάνα

Μύδια αχνιστά με σάλτσα μουστάρδας - 16,00

Γαριδομακαρονάδα - 18,00
Γαρίδες, μακαρόνια, κόκκινη σάλτσα

ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ 

Παϊδάκια αρνίσια Νάξου - 15,00

Μπιφτέκια μοσχαρίσια - 12,50

Μπριζόλα χοιρινή XL - 18,00

Λουκάνικο ναξιώτικο - 9,00

Φιλέτο κοτόπουλο - 10,00

Κεμπάπ μεριδα - 11,50

 Τσιπούρα με σαλάτα βραστών λαχανικών - 17,00

Λαυράκι με ψητά λαχανικά - 18,00

*Διαθέσιμα και σε vegetarian παραλλαγή
** Τα κρεατικά σχάρας συνοδεύονται με τηγανητές πατάτες Νάξου

***Ψωμί 3 ευρώ / άτομο



ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

Πορτοκαλόπιτα - 8,00

Ραβανί - 7,00

Panna cotta με σάλτσα φράουλας - 7,00

Φρουτοσαλάτα με γιαούρτι, μέλι &καρύδια - 12,00

Παγωτο - 3,00 / μπάλα



" We l c o m e  t o  T h a l a s s a  C l u b  r e s t a u r a n t ! 

H e r e  c u l i n a r y  e x c e l l e n c e  m e e t s  w a r m  h o s p i t a l i t y ! 

O u r  m e n u  i s  i n s p i r e d  b y  t r a d i t i o n a l  G r e e k  r e c i p e s ,  w i t h  a  m o d e r n  v i e w 

t h a t  h i g h l i g h t s  t h e  b e a u t y  a n d  s i m p l i c i t y  o f  o u r  i n g r e d i e n t s . 

H o u s e d  i n  t h e  w e l l - k n o w n  h a l l  o f  t h e  K a v u r a s  V i l l a g e  H o t e l ,  h e r e  y o u ’ r e 

n o t  j u s t  a  g u e s t ;  y o u ’ r e  a n  h o n o r e d  f r i e n d . 

O u r  w a r m  a n d  i n v i t i n g  a t m o s p h e r e  i s  d e s i g n e d  t o  m a k e  y o u  f e e l  l i k e 

y o u ’ v e  e n t e r e d  a n  e x t e n s i o n  o f  y o u r  o w n  h o m e .  O u r  c h a r a c t e r i s t i c  t e r -

r a c e  a n d  m a g i c a l  v i e w  h a s  b e c o m e  a  m e e t i n g  p o i n t  a n d  r e f e r e n c e  p o i n t 

i n  t h e  h i s t o r y  o f  K a v u r a s  V i l l a g e . 

We  l o o k  f o r w a r d  t o  s h a r i n g  m e a l s ,  c r e a t i n g  m e m o r i e s ,  a n d  m a k i n g  e a c h 

v i s i t  a  r e m a r k a b l e  e x p e r i e n c e ."



« Κ α λ ώ ς  ή ρ θ α τ ε  σ τ ο  ε σ τ ι α τ ό ρ ι ο  T h a l a s s a  C l u b ! 

Ε δ ώ  η  γ α σ τ ρ ο ν ο μ ι κ ή  υ π ε ρ ο χ ή  σ υ ν α ν τ ά  τ η  ζ ε σ τ ή  φ ι λ ο ξ ε ν ί α ! 

Τ ο  μ ε ν ο ύ  μ α ς  ε ί ν α ι  ε μ π ν ε υ σ μ έ ν ο  α π ό  π α ρ α δ ο σ ι α κ έ ς  ε λ λ η ν ι κ έ ς 

σ υ ν τ α γ έ ς ,  μ ε  μ ο ν τ έ ρ ν α  ά π ο ψ η  π ο υ  α ν α δ ε ι κ ν ύ ε ι  τ η ν  ο μ ο ρ φ ι ά  κ α ι  

τ η ν  α π λ ό τ η τ α  τ ω ν  υ λ ι κ ώ ν  μ α ς . 

Σ τ ε γ ά ζ ε τ α ι  σ τ η  γ ν ω σ τ ή  α ί θ ο υ σ α  τ ο υ  K a v u r a s  V i l l a g e  H o t e l ,  ε δ ώ  δ ε ν  ε ί σ τ ε 

α π λ ώ ς  ε π ι σ κ έ π τ η ς ˙ ε ί σ τ ε  α ξ ι ό τ ι μ ο ς  φ ί λ ο ς . 

Η  ζ ε σ τ ή  κ α ι  φ ι λ ό ξ ε ν η  α τ μ ό σ φ α ι ρ ά  μ α ς  έ χ ε ι  σ χ ε δ ι α σ τ ε ί  γ ι α  ν α  σ α ς  κ ά ν ε ι  ν α 

ν ι ώ σ ε τ ε  σ α ν  ν α  έ χ ε τ ε  μ π ε ι  σ ε  μ ι α  ε π έ κ τ α σ η  τ ο υ  σ π ι τ ι ο ύ  σ α ς .  Η  χ α ρ α κ τ η ρ ι σ τ ι κ ή 

μ α ς  β ε ρ ά ν τ α  κ α ι  η  μ α γ ι κ ή  μ α ς  θ έ α  έ χ ο υ ν  γ ί ν ε ι  σ η μ ε ί ο  σ υ ν ά ν τ η σ η ς  κ α ι 

α ν α φ ο ρ ά ς  σ τ η ν  ι σ τ ο ρ ί α  τ ο υ  K a v u r a s  V i l l a g e . 

Α ν υ π ο μ ο ν ο ύ μ ε  ν α  μ ο ι ρ α σ τ ο ύ μ ε  γ ε ύ μ α τ α ,  ν α  δ η μ ι ο υ ρ γ ή σ ο υ μ ε  α ν α μ ν ή σ ε ι ς  κ α ι 

ν α  κ ά ν ο υ μ ε  κ ά θ ε  ε π ί σ κ ε ψ ή  σ α ς  μ ι α  α ξ ι ο σ η μ ε ί ω τ η  ε μ π ε ι ρ ί α » .


